VI - MaNO

ESTABILIZANTE

VIENOL

Produtos Enolégicos, Lda

DESCRICAO

O VI - MANO é composto por paredes de
levedura com elevado conteddo em ma-
noproteinas livres. Usado para um melho-
ramento rdpido da qualidade sensorial e
estabilidade do vinho.

APLICACOES

* Vinhos de estrutura pobre;

* Vinhos tintos com muitos taninos e com
muita matéria corante;

® Para qualquer tipo de vinho em adicdo
a borras finas.

CARACTERISTICAS
ORGANOILEPTICAS

ASPECTO pd
Cor beje
AROMA caracteristico

EMBALAGEM

Sacos de 0,250 kg e de 1 kg.

CONSERVACAO

Em embalagem original, sem abrir, ao
abrigo da luz, em local seco e bem ven-
tilado, a uma temperatura mdxima de
30°C.

Depois de aberta a embalagem, selar
cuidadosamente e guardar no frigorifico.
Utilizar rapidamente.

FicHA TEcNICA

PROPRIEDADES

VOLUME E UNTUOSIDADE— Contém manopro-
teinas altamente soldveis ndo ligadas aos
BB-glicanos, que actuam directamente no
volume e corpo do vinho.

REDUCAO DA ADSTRINGENCIA— Os polissch-
rideos combinam-se com os taninos para
diminuir a dureza.

EsTaBiizACAO DA COR— Os polissacarideos
das leveduras permitem uma longa esta-
bilizagdo dos complexos tanino-antociani-
nas.

ESTABILIZACAO TARTARICA— As manoproteinas
previnem a precipitagdo dos sais de bitar-
tarato de potdssio.

PREVENCAO DOS SABORES REDUTORES— O

VI - MANO substitui as borras natuarais evi-
tando a formacdo de sabores de reducdo,
H,S, durante o envelhecimento. Esta substi-
tuicdo impede também o desenvolvimento
de eventuais microrganismos indesejdveis
contidos nas borras naturais.

PrRODUTO EM CONFORMIDADE com © Cobex ENoLoaico IN-
TERNACIONAL E O REGUIAMENTO DELEGADO(UE)N®2019/934.

Este documento é fundamentado na ficha técnica do
fabricante.
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