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Aplicações

•	 Vinhos de estrutura pobre;
•	 Vinhos tintos com muitos taninos e com 

muita matéria corante;
•	 Para qualquer tipo de vinho em adição 

a borras finas.

Descrição

O VI - Mano é composto por paredes de 
levedura com elevado conteúdo em ma-
noproteínas livres. Usado para um melho-
ramento rápido da qualidade sensorial e 
estabilidade do vinho.

Embalagem

Sacos de 0,250 kg e de 1 kg.

Conservação

Produto em conformidade com o Codex Enológico In-
ternacional e o Regulamento Delegado(ue)nº2019/934.

Este documento é fundamentado na ficha técnica do 
fabricante.

Estabilizante

Em embalagem original, sem abrir, ao 
abrigo da luz, em local seco e bem ven-
tilado, a uma temperatura máxima de 
30ºC.
Depois de aberta a embalagem, selar 
cuidadosamente e guardar no frigorífico. 
Utilizar rapidamente.

Volume e untuosidade— Contém manopro-
teínas altamente solúveis não ligadas aos 
ß-glicanos, que actuam directamente no 
volume e corpo do vinho.

Redução da adstringência— Os polissaca-
rídeos combinam-se com os taninos para 
diminuir a dureza.

Estabilização da cor— Os polissacarídeos 
das leveduras permitem uma longa esta-
bilização dos complexos tanino-antociani-
nas.

Estabilização tartárica— As manoproteínas 
previnem a precipitação dos sais de bitar-
tarato de potássio.

Prevenção dos sabores redutores— O 
VI - Mano substitui as borras natuarais evi-
tando a formação de sabores de redução, 
H2S, durante o envelhecimento. Esta substi-
tuição impede também o desenvolvimento 
de eventuais microrganismos indesejáveis 
contidos nas borras naturais.

Propriedades

Características

Organolépticas  
Aspecto pó

Cor beje

Aroma característico


