
VI - Clargel

Ficha Técnica

Características

Organolépticas  

Azoto total (%)  > 10

Humidade (%)  < 12

Cinzas (mg/kg) < 80

Ferro (mg/kg) < 150

Zinco (mg/kg) < 50

Cobre (mg/kg) < 35

Crómio (mg/kg) < 10

Chumbo (mg/kg) < 5

Arsénio (mg/kg) < 3

Mercúrio (mg/kg) < 1

Cádmio (mg/kg) < 1
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Características

Físico-químicas

Descrição

O VI - Clargel é um clarificante obtido 
de proteína vegetal pura procedente de 
ervilha (Pisum sativum), que melhora a 
limpidez e suaviza a adstringência sem 
modificação do equilíbrio polifenólico.

Validade

3 anos conservado na embalagem de     
origem em lugar fresco e seco, isolado de 
odores.

Aspecto pó fino

Cor creme

Aroma característico

Produto em conformidade com o Codex Enológico 
Internacional e o Regulamento nº606/2009.

O fabricante certifica que o produto não foi            
geneticamente manipulado.

Este documento é fundamentado na ficha técnica 
do fabricante.

Microorganismos 
totais (UFC/g)   

< 5 x 104

E. coli (UFC/g) ausência

Salmonella (UFC/g) ausência

Coliformes totais           
(uFC/g)

< 102

Leveduras (UFC/g) < 103

Bolores (UFC/g) < 103

Características

Microbiológicas

Aplicações

Clarificação de vinhos tintos, brancos, 
rosés e vinhos licorosos.

Embalagem

Sacos 20 kg.

Clarificante


