V| - CLARGEL

VIENOL
CLAR'FICANTE Produtos Enolégicos, Lda
FicHA TECNICA
DESCRICAO CARACTERISTICAS
O VI - CLARGEL é um clarificante obtido MicroBioLOGICAS
de proteina vegetal pura procedente de
MICROORGANISMOS

ervilha (Pisum sativum), que melhora a
limpidez e suaviza a adstringéncia sem
modificacdo do equilibrio polifenélico.

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

AsPECTO pbé fino
CoR creme
AROMA caracteristico

CARACTERISTICAS
FisicO-QUIMICAS

AzOTO TOTAL (%) > 10
HUMIDADE (%) < 12
CINZAS (mg/kg) < 80
FERRO (mg/kg) < 150
ZINCO (mg/kg) < 50
COBRE (mg/kg) < 35
CROMIO (mg/kg) < 10
CHUMBO (mg/kg) <5
ARSENIO (mg/kg) <3
MERCURIO (mg/kg) < |
CADMIO (mg/kg) < 1

<5x 104
TOTAIS (UFC/g)

E. coli (UFC/g) auséncia
Salmonella (UFC/g) auséncia

COLIFORMES TOTAIS
(UFC/qg)
LEVEDURAS (UFC/g) < 103
BOLORES (UFC/g) < 103

< 102

APLICACOES

Clarificacdo de vinhos tintos, brancos,
rosés e vinhos licorosos.

EMBALAGEM

Sacos 20 kg.

V ALDADE

3 anos conservado na embalagem de
origem em lugar fresco e seco, isolado de
odores.

PrODUTO EM CONFORMIDADE COM O CoDEX ENoLOGICO IN-
TERNACIONAL E O REGUIAMENTO DELEGADO(UE)N®2019/934.

O fabricante certifica que o produto néo foi
geneticamente manipulado.

Este documento é fundamentado na ficha técnica
do fabricante.
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